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溶けから見た
麹

桃川の吟醸造り
に つ い て ／ 鶴
見酒造の酒造り

酒母

酒米の醸造特性
につい て／ 吟醸
酒の脂肪酸臭に
ついて

南部杜氏と酒
造りの未来

醪 （ 米 の 溶 け
を中心に）

酒税法の概要
～ 酒 類 製 造 に
関する注意点～

R5BYにおける
ふ く し ま の 吟
醸造り

東京局 首席杜氏 関東信越局 酒類総研 若手杜氏 仙台局 仙台局 福島県酒造組合

戎
小泉

長谷川
山脇 高橋 松本 千葉 鈴木

麹造りを含め
た商品設計に
ついて

麹 酒母について
発酵助成剤「フェ
ルメイドＫ」の効果
(メカニズムと実績)

酒造一般

宮城県酒造組合 前青森県酒造組合 青森県 ㈱東京今野 福島県

伊藤 村中 小倉 佐藤
　杜氏科会場は
　ライブ配信 高橋

　杜氏科会場は
　ライブ配信

　杜氏科会場は
　ライブ配信

製造計画
原料処理

酒税法の基礎 麹 分析 酒母 製成火入 醪 試験

岩手県 盛岡署 秋田県 仙台局 岩手県 岩手県 岩手県 岩手県

佐藤 佐々木 上原 松田 平野 畑山 菊池 菊池

テーマは杜氏科、研究科

※受付及び開講式は受講を申し込んだ会場となります。

※受付開始時間（開場時間）　23日(火)：午前9時30分　　24日(水)～26日(金)：午前8時20分
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第113回 南部杜氏夏季酒造講習会時間割表（確定版）

期　　　日 ７　　月　　23　　日　　(火) ７　　月　　24　　日　　(水) ７　　月　　25　　日　　（木）

古舘
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７月26日(金)
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